
Minestre
Suppen

Minestrone   9.50
Gemüsesuppe   1,9

Crema di Pomodoro   9.50
Tomatensuppe   1,7,9

Tortellini in Brodo   9.50
Tortellini in Kalbsbouillon   1,7,9

Zuppa All’ Aglio   9.50
Knoblauchsuppe   1,7,9

Bruschetta   7.00
Knoblauchbrot mit Tomaten (Geröstetes Brot mit Tomaten, Knoblauch, Olivenöl)   1

Salate, Pizze und Paste können Sie auch „über die Gasse“ mitnehmen!
Schenken Sie Freude mit einem Geschenk-Gutschein!

Antipasti
Vorspeisen

Insalata Verde   8.50
Grüner Salat Klein 7.20

*Insalata di Stagione   9.50
Gemischter Salat Klein 8.20

*Insalata di Pomodori   8.50
Tomatensalat Klein 7.20

Insalata Mediterrana   19.50
Tomaten, Gurken, Oliven, Feta, Zwiebeln Klein 16.50

*Pomodori con Mozzarella   14.50
Tomaten mit Mozzarella   7 Klein 11.90

*Insalata di Rucola e Parmigiano   13.90
Rucola-Salat mit Parmesan   7 Klein 11.90

Carpaccio   22.50
Rindfl eisch-Carpaccio   7 Klein 19.50

Vitello Tonnato   22.50
Kalbfl eisch an Thonsauce Klein 19.50

Duetto di Frutti di Mare   23.50
Meeresfrüchte-Salat   1,4,7,9 Klein 20.50

Lachs Carpaccio   22.50
Lachs-Carpaccio mit Rucola, Frische Pilze   1,2,7,9,14 Klein 19.50

*Piatto Grande d’Insalata Mista   18.50
Grosser Salatteller   4

Antipasti della Casa   7   22.50

*Vegetarische Spezialitäten Alle Preise in CHF, inkl. MWST



Paste
Nudelgerichte

*Penne All’Arrabbiata   19.90
- An scharfer Tomatensauce   1,9 

Penne alla Boscaiola   24.50
- Mit Steinpilzen, Schinken, Speck und Rahm   1,7,9 

*Penne agli Asparagi   21.90
- Mit Spargeln, an Gorgonzola-Sauce   1,7,9 

Orecchiette con Broccoli e Salmone   22.90
- Mit Broccoli und Lachs   1,4,9,12 

Orecchiette alla Casalinga   20.90
- Mit Rahm, Tomatensauce und gehacktem Rindfl eisch   1,7,9 

Tortellini Papalina   22.90
- Mit Schinken, Steinpilzen, Erbsen, Rahm   1,7,9 

Tortellini alla Panna   20.90
- Tortellini an Rahmsauce   1,7,9 

*Tortellini agli Spinaci   1,7,9   21.90
- Mit Spinat, Gorgonzala und Rahm 

*Spaghetti al Pomodoro   19.50
- Spaghetti an Tomatensauce   1,7,9 

Spaghetti alla Bolognese   21.90
- Tomatensauce, gehacktes Rindfl eisch   1,9,12 

Spaghetti alla Carbonara   20.90
- Mit Schinken, Parmesan, Ei und Rahm   1,3,7,9 

Spaghetti alla Puttanesca   21.90
- Tomatensauce, Oliven, Kapern, Sardellen   1,4,7,9 

Spaghetti alla Marinara   23.90
- An Tomatensauce mit Meeresfrüchten   1,7,9,12,14 

*Spaghetti All’Aglio, Olio e Peperoncini   17.90
- Mit Knoblauch, Oel und Peperoncini   1 

*Spaghetti al Pesto   21.90
- Spaghetti mit Knoblauch und Basilikum   1,7 

Teigwaren auch Glutenfrei erhältlich / Wartezeit 15 min.

Kleine Portion – Fr.2.–

*Vegetarische Spezialitäten Maxi-Portion: Zuschlag auf Normal-Port. + 3.–



Paste
Spezialitäten

*Gnocchi al Boscaiola   19.50
- Kartoffel-Gnocchi mit Steinpilzen, Speck und Rahm   1,7,9 

*Gnocchi al Pomodoro e Panna   19.50
- Kartoffel-Gnocchi mit Rahm und Tomaten   1,7,9 

*Gnocchi al Gorgonzola   21.90
- Gnocchi an Gorgonzola-Rahmsauce   1,7,9 

*Fettuccine Funghi e Panna   22.50
- Mit Steinpilzen, tomatensauce und Rahm   1,7,9 

Fettuccine Funghi e pollo   22.50
- Mit Steinpilzen, poulet und Rahm   1,7,9 

Fettuccine al Salmone   22.90
- Mit Lachs an Rahmsauce   1,4,7,9,12 

*Risotto Verde   20.50
- Risotto mit Gemüse   7,9,12 

Risotto ai Frutti di Mare   24.90
- Risotto mit Meeresfrüchten   7,12,14 

Risotto Mare e Monti   24.90
- Mit Crevetten, Speck und Steinpilzen   2,7,9,12 

*Risotto ai Funghi   22.90
- Risotto mit Steinpilzen   7,12 

Lasagne al Forno   22.50
- Lasagne aus dem Ofen   1,7,9 

Penne al Forno   20.90
- Penne aus dem Ofen   1,7,9 

Kleine Portion – Fr.2.–

*Vegetarische Spezialitäten Maxi-Portion: Zuschlag auf Normal-Port. + 3.–



Secondi di Carne
Fleischgerichte

Filetto di Manzo alla Griglia   44.50
Rindsfi let vom Grill

Piccata alla Milanese   39.00
Kalbsschnitzel paniert, serviert mit Spaghetti an Tomatensauce   1,3,7,9

Saltimbocca alla Romana   39.50
Kalbsschnitzel mit Parmaschinken an Salbei-Sauce   1,7,9,12

Costoletta di Maiale ai Funghi   33.00
Schweinskotelett an Pilz-Rahmsauce   7,9

Filetto D’Agnello al Vino Rosso   38.00
Lamm-Filet an Rotweinsauce, serviert mit Risotto   7,12

Scaloppine al Limone   39.50
Kalbsschnitzel an Zitronensauce   1,7,9

Filetto di Manzo al Gorgonzola   46.00
Rindsfi let an Gorgonzola-Sauce   7,9

Scaloppine al Funghi   40.00
Kalbsschnitzel an Champignon Rahmsauce   1,7,9

Lamm-Filet Neuseeland

Piatto di Verdura Mista   24.50
Teller mit verschiedenen Gemüsen

1 Gluten / 2 Krebstiere / 3 Eier / 4 Fisch / 5 Erdnüsse / 6 Soja / 7 Lactose / 8 Nüsse / 9 Sellerie

10 Senf / 11 Sesam / 12 Schwefeldioxid z.b. Rotwein / 13 Lupinen / 14 Weichtiere Schnecken, Muscheln, Tintenfische

*Vegetarische Spezialitäten Maxi-Portion: Zuschlag auf Normal-Port. + 3.–

Wir verwenden

ausschliesslich

Fleischwaren mit

kontrolliertem

Ursprungszeugnis!

Buon
   appetito!

Herkunft CH



Secondi di Pesce
Fischgerichte

Calamari Fritti con Insalata Mista   32.00
Calamari Fritti mit gemischtem Salat   1,3,4,7,9

Gamberoni alla Griglia   46.00
Riesencrevetten vom Grill   2

Gamberoni alla Veneziana   46.00
Riesencrevetten mit Kirschtomaten und Oregano im Ofen   2

Grigliata Mista   48.00
Gemischter Fisch vom Grill   2,4

Salmone alla Griglia   36.00
Lachs vom Grill   4

Contorni
Beilagen
Zu jedem Hauptgericht servieren wir eine im Preis
inkludierte Beilage vom Küchenchef.



Pizze
1 Margherita   15.50
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Tomaten   1,7,9

2 Stinchini   16.50
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Knoblauch   1,7,9

3 Vegetaria   21.50
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Gemüse   1,7,9

4 Nonno   21.90
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Salsiccia, Zwiebeln, Knoblauch   1,7,9

5 Napoletana   19.90
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen   1,4,7,9

6 Ai Funghi   19.50
Mit Tomatensauce, Mozzarella, frische Pilze   1,7,9

7 Prosciutto   19.90
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken   1,7,9

8 Siciliana   19.90
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Oliven, Kapern   1,4,7,9

9 Milano   19.90
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Salami   1,7,9

10 Quattro Stagioni   20.90
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken, Peperoni   1,7,9

11 Due Gusti   21.00
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Frische Pilze   1,7,9

12 Alla Diavola   17.90
Mit Scharfer Tomatensauce, Mozzarella Peperoni   1,7,9

13 Parma   21.90
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Parma-Schinken   1,7,9

14 Fiorentina   20.90
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Speck, Knoblauch   1,7,9

15 Cappricciosa   21.50
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Pilzen, Schinken, Crevetten   1,4,7,14

Kleine Portion – Fr.2.–



Pizze
16 Toscana   20.90
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Peperoni und Sardellen   1,4,7,9

17 Padrone   21.90
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilzen, Spinat und Gorgonzola   1,7,9

18 Romana   19.90
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Poulet und Peperoni   1,7,9

19 Tonno   20.50
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Thunfi sch und Zwiebeln   1,4,7,9

20 Tutto Pesce   22.50
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfrüchte   1,2,7,9,14

21 Boscaiola   22.90
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilzen, Broccoli, Peperoni,
Kapern, Zwiebeln, Artischocken, Salsiccia und Knoblauch   1,7,9

22 Fantasia   21.50
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilzen, Gorgonzola und Knoblauch   1,7,9

23 Calzone Ripieno (Zugedeckt)   22.50
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Crevetten und Sardellen   1,2,4,7,9

24 Sciusciu   20.50
Ohne Tomatensauce, Mit Mozzarella, Mascarpone, Rucola, Frische Tomaten   1,7

25 Hawaii   19.90
Ohne Tomatensauce, Mit Mozzarella, Schinken und Ananas   1,7,9

26 Elena   20.50
Ohne Tomatensauce, Mit Mozzarella, Speck, Birnen, Gorgonzola   1,7,9

27 Quattro Formaggi   20.90
Mit Tomatensauce, Mozzarella, vier Käsesorten   1,7,9

28 Schillaci   19.90
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Auberginen und Knoblauch   1,7,9

29 Buon Giorno   21.50
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Crevetten, Zwiebeln, Knoblauch   1,2,7,9

30 Contadino   20.50
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Spinat, Ei, Knoblauch, Zwiebeln   1,3,7,9

31 Barone   21.90
Mit Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Spargeln, Gorgonzola   1,7,9

32 Gluten freie Pizza   22.90
Reiner Urdinkel, Salz, Pfl anzenöl, Hefe / Wartezeit 15 min.

Kleine Portion – Fr.2.–



Liquori
Amaretto (32%) 2cl   4,5,6,7,8,9   6.00

Limoncello (30%) 2cl   6.00

Fernet Branca (42%) 2cl   6.00

Ramazotti (30%) 4cl   7.50

Averna / Jägermeister (34%) 4cl   6.00

Sambuca (40%) 2cl   6.50

Baileys (17%) 4cl   7.50

Grappa (41%) 2cl „Verlangen Sie unsere Grappakarte“  6.00

Vecchia Romagna (40%) 2cl   6.00

Gin (37%) 4cl   7.50

Ballantines (40%) 4cl   8.90

Johnny Walker (40%) 4cl   9.50

Jack Daniels (40%) 4cl   10.50

Bacardi (40%) 4cl   7.50

Wodka (40%) 4cl   7.50

Tequila (40%) 4cl   8.50

La Vieille Prune (40%) 2cl   7.50

Williams (40%) 2cl   6.80

Calvados (40%) 2cl   7.50

Remy Martin (40%) 2cl   9.50

Hennessy (40%) 2cl   9.00



Vini
Rotwein offen

 5dl 2dl 1dl

Vino della Casa 24.00 9.60 4.80

Nero D’Avola Sicilia 33.00 13.20 6.60

Monatswein 37.50 15.00 7.50

Merlot del Ticino 30.00 12.00 6.00

Lambrusco (Amabile) 21.00 8.40 4.20

Rosato 25.00 10.00 5.00

Weisswein offen

 5dl 2dl 1dl

Gavi di Gavi 32.50 13.00 6.50

Pinot Grigio 32.50 13.00 6.50

Chardonnay 27.50 11.00 5.50

Yvorne „Chant des Resses“ Chasselas Schweiz 32.50 13.00 6.50

Frizzantino (Amabile) 21.00 8.40 4.20

Prosecco   1dl

Prosecco pro Glas   8.00



Vini
Sicilia

La Segreta Rosso IGT  75cl 44.00
Trauben: Nero d’Avola/Merlot/Syrah
Planeta
Konzentrierte Duft- und Aromenfülle nach Waldfrüchten, leichte, angenehme pfl anzliche 
und würzige Noten nach Zimt udn Nelken, nachhaltig und mit einer exzellenten Überein-
stimmung von Nase und Gaumen.

Benuara IGT  75cl 46.00
Trauben: Nero d’Avola/Syrah
Cusumano
Eine gelungene Komposition aus Nero d’Avola und Syrah. Der schmeichelnde Verführer mit 
dem wunderschönen würzigen und runden Geschmack.

Sardegna

Rocca Rubia Riserva DOC  75cl 58.00
Trauben: Carignano
Santadi
Ein voller Geschmack, ziegelrote Refl exe und gute Struktur umgeben diesen Wein. Die 
Riserva aus den bekannten Carignano Trauben wird von einem warmen, eleganten Bouquet 
abgerundet. Der Wein reift während 8–12 Monaten in kleinen Eichenfässern und ist dank 
seiner perfekten Ausgewogenheit sehr lange lagerfähig. Ausser man trinke ihn vorzeitig. 
Denn sehr ansprechend ist er schon in der Jugend.

Calabria

Duca Sanfelice Ciro Riserva DOC  75cl 52.00
Trauben: Gaglioppo
Librandi
Ein Wein aus der besten Kellerei in der Region. Eine kräftige rubinrote Farbe, ein 
 intensives Fruchtbouquet mit Würznoten sowie ein weicher konzentrierter Geschmack.

Puglia

Primitivo di Manduria Santera DOC  75cl 48.00
Leone de Castris
Der angenehme Duft, frisch in der Nase, verbindet sich wunderschön mit dme markanten 
Charakter. In Amerika bekannt unter der Traubensorte Zinfandel, so ist es in Italien die 
reine Primitivo-Traube.

Duca d’Aragona IGT  75cl 64.00
Trauben: Negroamaro/Montepulcano
Candido
Ein schönes leuchtendes Rubinrot mit einem orange-roten Rand, der auf Trinkreife 
 hinweist. Das Bouquet ist sehr intensiv, das Aroma reintönig und der Duft delikat. Am 
 Gaumen vereint er Wärme mit einem Einklang von würzigem Eichenholz.



Vini
Piemonte

Dolcetto d’Alba Bricco Oriolo DOC  75cl 48.00
Azelia
Dieser Dolcetto hat Charakter! Überschwenglicher Duft und voller Geschmack sowie eine 
herrliche delikate Frucht kennzeichnen ihn.

Barolo DOCG  75cl 78.00
Trauben: Nebbiolo
Fratelli Giacosa
Ein kerniger Charakter, fein im Ausdruck und geprägt von hochreifen Aromen. Noten von 
Trüffel und getrockneten Rosen. Ein weicher schmelz passt perfekt ins Gleichgewicht 
dieses schönen Piemontesers.

Veneto

Amarone Classico de’Roari DOC  75cl 78.00
Trauben: Corvina/Rondinella/Molinara
Luigi Righetti
Ein Wein von edel anmutendem, intensiven-fruchtigen Bouquet, getragen von einem 
 voluminösen, gehaltvollem Körper und langanhaltender Kraft.

Ripasso Valpolicella Superiore  75cl 48.00
Trauben: Corvina/Rondinella/Molinara
Musello Veneto
Dunkles purpurrot, feine Aromen nach reifen Pfl aumen, Rosinen, geschmeidigcremig der 
Körper, wunderbar fl eischig. Bemerkenswert das Mass an Komplexität.

Toscana

Serpaiolo
Trauben: Cabernet/Sangiovese/Merlot
Serpaia, Maremma-Toscana
Lebhaft, frisch und zugleich mit grosser Finesse im Nachhall. Ein eleganter Wein mit 
fruchtigen Aromen und weichen Tanninen.

Chianti Classico DOCG  75cl 46.00
Le Corti
Rubinrote Farbe, gute Tannine, fruchtig und ungeheuer süffi g. Ein Wein mit einer saube-
ren Entwicklung.

Brunello di Montalcino  75cl 86.00
Camigliano, Toscana
Cer Duft ist geprägt von reifen Beeren, Pfl aumen und Kakao. Am Gaumen dominiert die 
Fruchtfülle, begleitet von präsenten Tanninen und würzigem Nachhall.

Umbria

Sangiovese dell’Umbria IGT  75cl 44.00
La Carraia
Rubinrot, fruchtige Nase mit Kirscharoma und zarten Gewürzanklängen, angenehm samte 
Tannine, guter Fruchtkörper, komplexe Struktur.

Schweiz

Malanser Pinot Noir  75cl 48.00
Von Salis, Maienfeld (Schweiz)
Er wartet mit kräftigem Granatrot auf, überzeugt mit ebenso blumigem Bouquet. Im Gaumen 
zeigt er schöne Sortentypizität, wartet mit Kraft, guter Struktur und Harmonie auf.



Bibite
Getränke

Mineralwasser ohne / mit Kohlensäure 5dl/7,5dl  5.50/7.50

Eistee / Citron / Cola OFFEN 3dl/5dl  4.20/5.20

Coca-Cola / Zero / Light 3.3dl  4.90

Fanta / Sprite 3.3dl  4.90

Apfelsaft Süss / Schorle 3.3dl  4.90

Rivella Rot / Blau 3.3dl  4.90

Schweppes Tonic / Bitter Lemon 2dl  4.90

Orangen / Tomaten Saft 2dl  4.90

San Bitter / Grodino 1dl  6.00

Chinotto 2dl  5.00

Kinder Sirup 2dl  2.90

Hahnenwasser 1dl  0.90

Schützengarten Bier / Panaché offen 3dl/5dl  4.70/6.50

Schützengarten Klosterbräu 3dl/5dl  4.90/6.70

Weizen Bier 5dl  6.80

Bier Alkoholfrei 3.3dl  5.00

Möhlsaft Alkoholfrei 5dl  6.50

Espresso / Caffee   4.30

Espresso doppio   5.50

Espresso Coretto   7.00

Cappucchino   5.00

Latte Macchiato   5.50

Schale / Ovomaltine / Schoggi   4.50

Milch kalt / warm   3.80

Caffè Fertig / Lutz mit Zwetschgen Schnapps (40%) 4cl   7.00

Caffè Baileys mit Baileys und Rahm (17%) 4cl   9.00

Caffè Amaretto mit Amaretto und Rahm (28%) 4cl   9.00

Tee „Verlangen Sie unsere Teekarte“   



Aperitivi
Aperitivo Barone 10cl Prosecco mit Campari und Orange   1,2,3  8.50

Aperol Spritz Aperol, Prosecco, Soda (11%)   10.50

Prosecco (11.5%) 1dl   9.00

Prosecco (11.5%) 7.5dl   58.00

Hugo (11.5%)    11.50

Gespritzter Weisswein Süss / Sauer   7.00

Cynar / Cynar Soda (16.5%) 4cl   7.00

Appenzeller (16.5%) 4cl   7.00

Campari Orange / Soda (23%) 4cl   8.50

Martini Bianco / Rosso (15%) 4cl   7.00

Pastis (45%) 4cl   7.50

Ramazotti (30%) 4cl   7.50
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Schenken Sie kulinarische Freude

Event

Die beliebten
Gutscheine für 
Ihre Liebsten, 
Feinschmecker
und freunde.

Wir bieten Ihnen die Möglichkeit Ihren

in gemütlichem Ambiente in unserem
Gasthaus / Saal zu veranstalten.

Für Übernachtungen stehen
Ihnen unsere Hotelzimmer zur verfügung. 

Wir machen Ihren Anlass zum kulinarischen Erlebnis.

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an unser Personal
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Schenken Sie kulinarische Freude

Event

Die beliebten
Gutscheine für 
Ihre Liebsten, 
Feinschmecker
und freunde.

Wir bieten Ihnen die Möglichkeit Ihren

in gemütlichem Ambiente in unserem
Gasthaus zu veranstalten.

Wir machen Ihren Anlass zum kulinarischen Erlebnis.

Bei Fragen wenden Sie sich bitte an unser Personal


